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6200.00$

8200.00$

4000.00$

9100.00$

4200.00 $

Entradas

Ceviche de Río
Pesca del día en cítricos, mango, cebolla morada, 
tomates cherrys y batata de granja.

Selección de empanadas
Empanadas de carne, pollo y humita.

Picada Guaraní
Sopa paraguaya, mbeyú, chipa guazú, mandioca frita, 
humita de choclo amarillo, albóndiga de río y mini 
empanada criolla con crema de ajo.

SUGERENCIA DEL CHEFSopa del día
Sopa crema de zapallo ó sopa de papa y puerro ó 
minestrón de verdura.

Rabas
Rabas apanadas, con papas fritas y mayonesa de soja.



5000.00$

6000.00$

6300.00$

5000.00$

Nuestras Ensaladas

Ensalada de la Huerta
Mix de hojas verdes, champiñón, remolacha,
tomates cherrys y pepino.

Ensalada Caliente
Morrón rojo y verde ahumados, berenjenas, zapallitos, 
tomates grillados, albahaca, aceite de oliva y ajo.

Ensalada Caesar
Lechuga, pollo grillado, croutones de pan de campo, 
escamas de parmesano, panceta y aderezo de caesar.

Ensalada de la Chacra
Rúcula orgánica, zapallo ahumado, maíz amarillo, 
huevo de codorniz, ricota, panceta y vinagreta de 
mostaza y miel.



13000.00

12000.00

8000.00

6500.00

12000.00

10000.00

$

$

$

$

$

$

3000.00$

4500.00$

Nuestros Grillados

Acompañamientos

Ensalada para armar (hasta 3 ingredientes)
Lechuga, rúcula, repollo, pepino, zanahorias, cebolla, 
choclo, palmito y huevo.

Papas fritas, vegetales grillados, arroz blanco, 
mandioca frita, puré de papa o calabaza, papas 
fritas con queso fundido y cebolla de verdeo.

Lomo de ternera grillado 300 gr

Bife de ternera grillado 300 gr

Bondiola de cerdo grillado 300 gr

Pechuga de granja grillada 300 gr

Surubí grillado 300 gr

Pacú grillado 300 gr

TODOS NUESTROS GRILLADOS ACOMPAÑAN
CON SALSA CRIOLLA O CHIMICHURRI.



14500.00$

12000.00$

29900.00$

14000.00$

16000.00$

12500.00$

10000.00$

8500.00$

SELECCIÓN DEL CHEF

De Nuestras Aguas

El campero
Suculento bife de chorizo de ternera grillado, con 

Bondiola Braseada
Bondiola de cerdo, salsa barbacoa con vegetales 
grillados y reducción de soja.

Pechuga BB
Pechuguita de pollo rellena de queso, tomates 

acompañado con budín de mandioca.

Tres Fronteras
Picañas en la chapa con mandioca a la provenzal, arroz 
blanco, farofa y pico de gallo.

Lomo YVY
Medallón de lomo en salsa de marzala y puré rustico 
con panceta, verdeo, crema manteca y jamón frito.

Surubí grillado con arroz cremoso y
reducción de chardonnay.

Pacú guaraní con salsa de concasse de tomates 
de huerta, ajo, albahaca, alcaparras y reducción 
de vino blanco con vegetales al vapor.

Salmón en dos olivas con hinojo grillado y
papines a las hierbas.



4900.00

7200.00

5800.00

7200.00

6600.00

$

$

$

$

$

6500.00$

8000.00$

5600.00$

Nuestras Pastas Caseras

Menú Infantil

Tallarines al huevo cortado al cuchillo, con salsa 
de la huerta de cebolla, panceta, tomates 
cherrys, choclo, crema de leche y albahaca.

Sorrentinos de calabaza al horno con hierbas del 
campo y selección de quesos, en salsa de 
camarones y azafrán. 

Penne rigate con salsa pomodoro (tomate, 
albahaca ajo, vino blanco) 

Patitas de pollo con papas fritas (8 uds.)

Milanesa de lomo con trío de puré

Ñoquis tricolor de calabaza, papa y espinaca

Lomito a la plancha con bolitas de papa

Hamburguesa Kids



4900.00$

3500.00$

3600.00$

5300.00$

4200.00$

4200.00$

3400.00$

3400.00$

4000$

$

2700$

2700$

3600$

3600$

1700$

1100$

Nuestros Postres

Volcán de chocolate con
helado de fruta de la pasión

Panqueques de dulce de leche

Mousse de maracuyá

Ensalada de frutas de estación

Copa YVY
Brownie, dulce de leche, helado, crema chantillí, nueces 
y chocolate caliente.

Papaya, melón, ananá y sandía.

Helados
Chantillí, maracuyá, frutilla, chocolate, dulce de
leche y limón.

Vigilante Misionero
Mamón en almíbar con queso fresco.

Stella Artois 473 ml

Patagonia 473 ml

Budweiser 473 ml

Quilmes 473 ml 

Cervezas Bebidas sin alcohol
Licuados con leche

Jugos (consulte opciones)

Gaseosas

Agua con o sin gas
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